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ОТ СОСТАВИТЕЛЕЙ 
 

Научная библиотека Кузбасской государственной 

сельскохозяйственной академии продолжает издание 

биобиблиографических указателей, объединенных серией «Профессора 

Кузбасской ГСХА».  

Данный указатель посвящен доктору биологических наук, доценту, 

профессору, заслуженному деятелю науки, заведующему кафедрой 

«Биотехнологий и производства продуктов питания» Валерию Михайловичу 

Позняковскому. Цель – отразить результаты его научной и педагогической 

деятельности, выраженные в публикациях. 

Указатель литературы включает библиографическое описание книг, 

статей из научных сборников, периодических изданий и учебно-

методических изданий с 1990 по 2022 гг.  

Библиографические записи составлены в соответствии с ГОСТ Р 

7.0.100-2018 Система стандартов по информации, библиотечному и 

издательскому делу (СИБИД). Библиографическая запись. 

Библиографическое описание. Общие требования и правила составления (с 

Поправкой). 

Указатель предназначен научным работникам, преподавателям, 

аспирантам, студентам и всем, кто интересуется проблемами подготовки 

кадров для агропромышленного комплекса Кузбасса. 
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БИОГРАФИЯ 
 

Валерий Михайлович Позняковский родился 1 января 1948 г. в городе 

Салаир Кемеровской области. 

В 1971 году окончил биологический 

факультет Кемеровского государственного 

университета (кафедра физиологии 

человека и животных). После обучения в 

аспирантуре защитил в 1981 году 

кандидатскую, в 1990 году – докторскую 

диссертации в Институте питания 

Академии медицинских наук СССР (г. 

Москва) по специальностям «Биохимия» 

(биохимия питания) и «Гигиена» (гигиена 

питания). 

Валерий Михайлович начал свою 

профессиональную деятельность старшим 

лаборантом, впоследствии став директором 

НИИ переработки и сертификации пищевой 

продукции, а также зав. кафедрой 

биотехнологии, товароведения и 

управления качеством КемТИПП, которые 

возглавлял 23 года. В течение 12 лет был председателем Совета по защите 

докторских и кандидатских диссертаций по направлению «Технология и 

товароведение пищевых продуктов и функционального и 

специализированного назначения и общественного питания». В 2000 году 

признан лучшим профессором среди ученых Кузбасса. 

Валерий Михайлович – член редакционных коллегий журналов 

«Вопросы питания» (г. Москва), «Человек. Спорт. Медицина» (г. 

Челябинск), «Технология пищевой и перерабатывающей промышленности 

АПК – продукты здорового питания» (г. Воронеж); «Техника и технология 

пищевых производств» (г. Кемерово); «Товаровед продовольственных 

товаров» (г. Москва); «Ползуновский вестник» (г. Барнаул); «Технология и 

товароведение инновационных пищевых продуктов» (г. Орёл); «АПК 

России» (г. Челябинск), а также главный редактор журнала «Индустрия 

питания» (г. Екатеринбург). 

За свою профессиональную деятельность В. М. Позняковский стал 

автором более 400 работ в области переработки сельскохозяйственного 

сырья, разработки, оценки качества и безопасности пищевой продукции 

функционального назначения. 
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В течение всей своей педагогической деятельности под его 

руководством подготовлено 22 доктора и более 40 кандидатов наук, создана 

научная школа, широко известная в нашей стране и за рубежом. 

За достижения в области педагогической, научной деятельности и 

подготовки кадров Валерий Михайлович удостоен в 2002 году отраслевой 

награды «Почетный работник высшего профессионального образования 

Российской Федерации», в 2005 году – государственной награды 

«Заслуженный деятель науки Российской Федерации». В 2008 году он 

награжден медалью «За особый вклад в развитие Кузбасса» III степени, в 

2020 году получил звание «Почётный профессор Кузбасса», в 2021 году – 

профессор биологии и медицины Оксфордского университета (г. Оксфорд, 

Англия). 

Научные и профессиональные интересы: разработка 

специализированных продуктов различной функциональной 

направленности, в том числе биологически активных добавок к пище, оценка 

их качества и эффективности; изучение состояния питания и здоровья 

отдельных групп населения; разработка и внедрение на предприятиях 

пищевой промышленности торговли и общественного питания Систем 

менеджмента качества и безопасности. 
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I. ПУБЛИКАЦИИ В. М. ПОЗНЯКОВСКОГО 

 

НАУЧНЫЕ ТРУДЫ 

 

1.1.1. КНИГИ 
 

1990 

1. Гигиенические аспекты витаминизации пищевых продуктов: 

автореферат диссертации на соискание ученой степени д-ра биол. наук / 

Позняковский Валерий Михайлович. – Москва, 1990. – 25 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=30220498. 

 

1991 

2. Гигиенические аспекты, технология и аппаратурное оформление 

витаминизации пищевых продуктов: монография / В. И. Позняковский, В. И. 

Иванец, В. Б. Спиричев. – Кемерово: Кузбассвузиздат, 1991. – 195 с. 

 

1996 

3. Гигиенические основы питания и экспертизы продовольственных 

товаров: учебное пособие / В. И. Позняковский. – Новосибирск: 

Издательство Новосибирского университета, 1996. – 432 с. 

 

1999 

4. Биологически активные добавки в питании человека (Оценка и 

безопасность, эффективность, характеристика, применение в 

профилактической и клинической медицине): учебник для последипломного 

образования врачей всех специальностей / В. М. Позняковский, В. А. 

Тутельян, Б. П. Суханов, А. Н. Австриевских. – Томск: НТЛ, 1999. – 296 с. 

 

5. Гигиенические основы питания, безопасность и экспертиза 

продовольственных товаров: учебное пособие / В. И. Позняковский. – 

Новосибирск: Издательство Новосибирского университета, 1999. – 448 с. 

 

2000 

6. Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, И. Э. Цапалова, М. Д. Губина. – 

Новосибирск: Новосибирский государственный университет, 2000. – 180 с. 

– Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21228286 

 

https://elibrary.ru/item.asp?id=30220498
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21228286
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2001 

7. Экспертиза свежих плодов и овощей: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, Т. В. Плотникова, Т. В. Ларина, Л. Г. Елисеева. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2001. – 302 с. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=37234212 

 

2002 

8. Политика здорового питания. Федеральный и региональный уровни: 

монография / В. М. Позняковский, В. И. Покровский, Г. А. Романенко, В. А. 

Княжев, Н. Ф. Герасименко, Г. Г. Онищенко, В. А. Тутельян. – Новосибирск: 

Сибирское университетское издательство, 2002. – 339 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327872 

 

9. Экспертиза грибов: учебно-справочное пособие / В. М. 

Позняковский, И. Э. Цапалова, В. И. Бакайтис, Н. П. Кутафьева. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2002. – 256 с. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21228284 

 

10. Экспертиза мяса и мясопродуктов: учебное пособие для студентов 

вузов, обучающихся по специальности «Товароведение и экспертиза 

товаров» / В. М. Позняковский. – 2-е изд. стер. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2002. – 526 с.  

 

11. Экспертиза напитков: учебно-справочное пособие / В. М. 

Позняковский, В. А. Помозова, Т. Ф. Киселева, Л. В. Пермякова. – 5-е изд., 

испр. и доп. - Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2002. 

– 384 с. 

 

2003 

12. Экспертиза продуктов переработки плодов и овощей: учебно-

справочное пособие / В. М. Позняковский, И. Э. Цапалова, Л. А. 

Маюрникова, Е. Н. Степанова. – 2-е изд., испр. и доп. – Новосибирск: 

Сибирское университетское издательство, 2002. – 271 с. 

 

2004 

13. Питание шахтеров. Научные основы и практические рекомендации: 

монография / В. М. Позняковский, В. М. Киселев. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2004. – 358 с. 

 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=37234212
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327872
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21228284
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14. Пищевые и биологически активные добавки: монография / В. М. 

Позняковский, А. Н. Австриевский, А. А. Вековцев. – Москва: Рос. ун-ты, 

2004. – 243 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19530707 

 

15. Товароведение и экспертиза пищевых концентратов и пищевых 

добавок: монография / В. М. Позняковский, Т. Н. Иванова. – Москва: 

Академия, 2004. – 304 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19615062 

 

16. Экспертиза кормов и кормовых добавок: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, К. Я. Мотовилов, А. П. Булатов, Н. Н. Ланцева, И. Н. 

Миколайчик. – Новосибирск: Наука, 2004. – 303 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22572017 

 

17. Экспертиза пищевых концентратов: учебно-справочное пособие / В. 

М. Позняковский, И. Э. Цапалова, В. И. Бакайтис, Н. П. Кутафьева. – 2-е изд., 

испр. и доп. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2004. 

– 226 с. 

 

2005 

18. Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов: 

монография / В. М. Позняковский, Н. Г. Бабанская, С. Б. Васильева. – 

Кемерово: КемТИПП, 2005. – 139 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19536619 

 

19. Белковые препараты и пищевые добавки в мясной 

промышленности: монография / В. М. Позняковский, Г. В. Гуринович, Н. Н. 

Потипаева. – Москва: Рос. ун-ты, 2005. - 362 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19615468 

 

20. Ветеринарно-санитарная экспертиза: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, М. С. Куракин. – Кемерово: КемТИПП, 2005. – 84 с. – Режим 

доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19509076 

 

21. Гигиенические основы питания, качество и безопасность пищевых 

продуктов: монография / В. М. Позняковский. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2005. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19532202 

 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19530707
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19615062
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22572017
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19536619
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19615468
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19509076
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19532202
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22. Обогащение пищевых продуктов витаминами и минеральными 

веществами: монография / В. М. Позняковский, Л. Н. Шатнюк, В. Б. 

Спиричев. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2005. – 

548 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327897 

 

23. Продукты здорового питания: новые технологии, обеспечение 

качества, эффективность применения: монография / В. М. Позняковский, А. 

Н. Австриевских, А. А. Вековцев. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2005. – 432 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327974 

 

24. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров: монография / 

В. М. Позняковский, Л. М. Коснырева, В. И. Криштафович. – Москва: 

Академия, 2005. – 320 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19614998 

 

25. Товароведение и экспертиза однородных групп товаров: мясо и 

мясные продукты: монография / В. М. Позняковский, Е. И. Першина. – 

Кемерово: КемТИПП, 2005. – 99 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19508609 

 

26. Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, И. Э. Цапалова. М. Д. Гутина, О. В. 

Голуб. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2005. – 216 

с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21228281 

 

27. Экспертиза мяса и мясопродуктов. Качество и безопасность: 

учебно-справочное пособие / В. М. Позняковский. – 3-е изд., испр. и доп. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2005. – 526 с. 

 

28. Экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, К. Я. Мотовилов. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2005. – 216 с. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22572008 

 

29. Экспертиза хлеба и хлебобулочных изделий. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, А. С. Романов, Н. И. 

Давыденко, Л. Н. Шатнюк, И. В. Матвеева. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2005. – 278 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=36417874 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327897
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327974
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19614998
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19508609
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21228281
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22572008
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=36417874
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2006 

30. Современные приоритеты питания, пищевой промышленности и 

торговли: монография / В. М. Позняковский, - Москва; Кемерово: 

Российские университеты: «АСТШ: Кубассвузиздат», 2006. – 509 с. 

 

31. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров: монография / В. М. 

Позняковский, М. Н. Елисеев. – Москва: Академия, 2006. – 304 с. – Режим 

доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19615928 

 

32. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, Л. М. Коснырева, В. И. Криштафович. – 

Москва: Академия, 2006. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19616104 

 

2007 

33. Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, И. А. Рогов, Н. И. Дунченко, А. В. 

Бердутина, С. В. Купцова. – Новосибирск: Сибирское университетское 

издательство, 2007. – 227 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=47986425 

 

34. Гигиенические основы питания, качество и безопасность пищевых 

продуктов: монография / В. М. Позняковский. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2007. – 456 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327905 

 

35. Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного 

происхождения: учебное пособие / В. М. Позняковский, О. А. Неверова, Г. 

А. Гореликова. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 

2007. – 415 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21217924 

 

36. Термины и определения в области пищевой и перерабатывающей 

промышленности, торговли и общественного питания: учебно-справочное 

пособие / В. М. Позняковский, Т. Н. Иванова, А. И. Окара, О. А. Рязанова. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2007. – 393 с. 

 

37. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, Л. М. Коснырева, В. И. Криштафович. – 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19615928
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19616104
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=47986425
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327905
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21217924
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Москва: Академия, 2007. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19616546 

 

38. Экспертиза грибов. Качество и безопасность: монография / В. М. 

Позняковский, Н. П. Кутафьева, В. И. Бакайтис, И. Э. Цапалова. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2007. – 288 с. – 

режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327935 

 

39. Экспертиза масел, жиров и продуктов их переработки. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, Е. П. Корнепа, С. А. 

Колманович, Е. В. Мартовщук, Л. В. Терещук, В. И. Мартовщук. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2007. – 272 с. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=23190207 

 

40. Экспертиза молока и молочных продуктов. Качество и 

безопасность: монография / В. М. Позняковский. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2007. – 480 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327942 

 

41. Экспертиза мяса и мясопродуктов. Качество и безопасность: 

монография / В. М. Позняковский. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2007. – 528 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327932 

 

42. Экспертиза продуктов пчеловодства. Качество и безопасность: 

монография / В. И. Позняковский, О. А. Рязанова, В. И. Лебедев, Е. Б. 

Ивашевская. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 

2007. – 216 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327941 

 

43. Экспертиза свежих плодов и овощей. Качество и безопасность: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, Т. В. Плотникова, Т. В. Ларина, Л. Г. 

Елисеева. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2007. – 

304 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=39209150 

 

2008 

44. Актуальные вопросы питания: витамины и минеральные вещества 

при занятиях физической культурой и спортом: монография / В. М. 

Позняковский, В. М. Калинин. – Томск: Томский государственный 

педагогический университет, 2008. – 159 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=20043561 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19616546
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327935
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=23190207
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327942
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327932
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327941
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=39209150
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=20043561
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45. Ксенобиотики: характеристика, загрязнение плодово-овощного 

сырья тяжелыми металлами: монография / В. М. Позняковский, О. И. 

Просянникова, Т. И. Григорьева. – Кемерово: Кузбассвузиздат, 2008. – 219 с. 

– Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19511953 

 

46. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, Л. М. Коснырева, В. И. Криштафович. – 

Москва: Академия, 2008. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19617231 

 

2009 

47. Пищевая ценность и качественные характеристики мяса северных 

видов рыб, обитающих на Енисейском Севере: монография / В. М. 

Позняковский, А. А. Гнедов, А. А. Кайзер, В. Г. Шелепов. – Кемерово: 

Кузбассвузиздат, 2009. – 304 с. 

 

48. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, Л. М. Коснырева, В. И. Криштафович. – 

Москва: Академия, 2009. – 320 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=36390455 

 

49. Экспертиза кормов и кормовых добавок: учебно-справочное 

пособие / В. М. Позняковский, К. Я. Мотовилов, А. П. Булатов, Н. Н. 

Ланцева, И. Н. Миколайчик. – Новосибирск: Сибирское университетское 

издательство, 2009. – 336 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=29311331 

 

50. Экспертиза масел, жиров и продуктов их переработки. Качество и 

безопасность: монография / В. М. Позняковский. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2009. – 384 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327944 

 

51. Экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. Качество 

и безопасность: монография / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, К. Я. 

Мотовилов. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2009. 

– 220 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327946 

 

52. Экспертиза продуктов переработки плодов и овощей. Качество и 

безопасность: монография / В. М. Позняковский, И. Э. Цапалова, Л. А. 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19511953
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19617231
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=36390455
https://elibrary.ru/item.asp?id=29311331
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327944
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327946
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Маюрникова, Е. Н. Степанова. – Новосибирск: Сибирское университетское 

издательство, 2009. – 336 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327948 

 

53. Экспертиза табака и табачных изделий. Качество и безопасность: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, И. И. Татарченко, Л. Н. Воробьева. – 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2009. – 258 с. – 

Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=20796372 

 

54. Экспертиза хлеба и хлебобулочных изделий. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, А. С. Романов, Н. И. 

Давыденко, Л. Н. Шатнюк, И. В. Матвеева. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2009. – 280 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=36915644 

 

2010 

55. Функциональные косметические средства и биологически активные 

добавки к пище: новые рецептуры, технологии, характеристика 

потребительских свойств, эффективность применения: монография / В. М. 

Позняковский, В. П. Ердакова, А. А. Вековцев. – Бийск: Алтайский 

государственный университет, 2020. – 326 с. 

 

56. Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений. 

Качество и безопасность: учебно-справочное пособие / В. М. Позняковский, 

И. Э. Цапалова, М. Д. Губина, О. В. Голуб. – Новосибирск: Сибирское 

университетское издательство, 2010. – 216 с. 

 

57. Экспертиза пищевых концентратов. Качество и безопасность: 

монография / В. М. Позняковский, И. Ю. Резниченко, А. М. Попов - 

Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2010. – 236 с. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327952 

 

2011 

58. Макро – и микронутриенты в питании спортсменов: монография / 

В. М. Позняковский, Н. Ю. Латков. – Кемерово: Технологический институт 

пищевой промышленности, 2011. – 172 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=20127242 

 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327948
https://elibrary.ru/item.asp?id=20796372
https://elibrary.ru/item.asp?id=36915644
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=22327952
https://elibrary.ru/item.asp?id=20127242
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59. Оптические излучения и БАВ: использование для обеспечения 

качества мяса и мясопродуктов: монография / В. М. Позняковский, Н. 

Тихонова. – Laр Lambert Academic Publisting, 2011. – 177 с. 

 

60. Пищевые и биологически активные добавки: характеристика, 

применение, контроль: монография / В. М. Позняковский, Ю. Г. Гурьянов, 

В. В. Бебенин. – Кемерово: Кузбассвузиздат, 2011. – 275 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19558854 

 

61. Экспертиза питьевой воды. Качество и безопасность: учебное 

пособие / В.М. Позняковский, Т. А. Краснова, В. П. Юстратов. – Москва: 

ДеЛи принт, 2011. – 280 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19631522 

 

2012 

62. Физиология питания: учебное пособие / В. М. Позняковский, Т. М. 

Дроздова, П. Е. Влощинский. – Москва: ДеЛи плюс, 20212. – 351 с. – Режим 

доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19503690 

 

63. Экспертиза специализированных пищевых продуктов: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, Л. А. Маюрникова, Б. П. Суханов, Г. А. 

Гореликова. – Санкт-Петербург: ГИОРД, 2012. – 424 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21558087 

 

2013 

64. Инновационные продукты здорового питания на основе местного 

сырья: монография / В. М. Позняковский, Ю. Г. Гурьянов. – Кемерово: 

Кузбассвузиздат, 2013. – 191 с. 

 

65. Обеспечение качества мяса и обогащение мясопродуктов: 

теоретические и практические аспекты: монография / В. М. Позняковский, 

Е. И. Першина, С. Л. Тихонов. – Germany Saarbuchen: Laр Lambert Academic 

Publisting Gmb H&Co / KG, 2013. – 261 с.  

 

66. Экспертиза кормовых добавок: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, К. Я. Мотовилов, А. П. Булатов, Ю. А. Кармацких, Н. Н. 

Ланцева. – Санкт-Петербург: Лань, 2013. – 560 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=22572013 

 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19558854
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19631522
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=19503690
https://www.elibrary.ru/item.asp?id=21558087
https://elibrary.ru/item.asp?id=22572013
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67. Энергетические напитки. Востребованность рынка, качество, 

безопасность: монография / В. М. Позняковский, Т. В. Котова. - Germany 

Saarbuchen: Laр Lambert Academic Publisting Gmb H&Co / KG, 2013. – 191 с. 

 

2014 

68. Актуальные вопросы безопасности продовольственного сырья 

пищевых продуктов: учебное пособие / В. М. Позняковский, О. К. 

Мотовилов, М. В. Фёдоров. – Новосибирск, 2014. – 228. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=29838068 

 

69. Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного 

происхождения: учебное пособие / В. М. Позняковский, О. А. Неверова, А. 

Ю. Просеков, Г. А. Гореликова. – Москва: Инфра-М, 2014. – 318 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=26291355 

 

70. Системы менеджмента безопасности продуктов функционального 

назначения: монография / В. М. Позняковский, Е. О. Ермолаева. - 

Saarbuchen: Laр Lambert Academic Publisting Gmb H&Co / KG, 2014. – 332 с. 

 

71. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их 

переработки. Качество и безопасность: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, О. К. Мотовилов, К. Я. Мотовилов, Н. В. Тихонова. – Москва: 

Лань, 2014. – 320 с. – Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=23652728 

 

72. Товароведение и экспертиза пищевых концентратов и пищевых 

добавок: учебное пособие 2-е изд., испр. и доп. / В. М. Позняковский, Т. Н. 

Иванова, В. Ф. Добровольский. – Москва: ИНФРА-М, 2014. – 265 с. 

 

73. Управление качеством на предприятиях пищевой, 

перерабатывающей промышленности, торговли и общественного питания: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, И. В. Сурков, В. М. Кантере, Е. О. 

Ермолаева. – Москва. 2014. – 336 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=34927506 

 

2015 

74. Качество и безопасность пищевой продукции: вопросы управления: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, Е. О. Ермолаева, В. П. Ердакова, И. 

В. Сурков. – Барнаул: Алтайский государственный технический университет 

им. И. И. Ползунова, 2015. – 460 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=34846987 

https://elibrary.ru/item.asp?id=29838068
https://elibrary.ru/item.asp?id=26291355
https://elibrary.ru/item.asp?id=23652728
https://elibrary.ru/item.asp?id=34927506
https://elibrary.ru/item.asp?id=34846987
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75. Научно-практические аспекты разработки хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий с антиоксидантными свойствами: монография / В. М. 

Позняковский, Н. Л. Наумова. – Челябинск: Цицеро, 2015. – 197 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=23817718 

 

76. Новые виды молочных и мясных продуктов, обогащенных селеном 

и комплексом витаминов: монография / В. М. Позняковский, Н. Л. Наумова. 

– Челябинск: ЗАЛ Цицеро, 2015. – 215 с. 

 

77. Питание в коррекции избыточной массы тела и ожирения: 

теоретические и практические аспекты: монография / В. М. Позняковский, 

Н. Г. Челнакова. – Москва: Старые русские, 2015. – 293 с. 

 

78. Питание и здоровье современного человека: монография / В. М. 

Позняковский, Н. Г. Челнакова. – Москва: Старые русские, 2015. – 224 с. 

 

79. Разработка обогащенных пищевых продуктов: качество и 

безопасность: монография / В. М. Позняковский, Е. Ю. Лобач, С. Л. Тихонов. 

– Екатеринбург: Уральский государственный экономический университет, 

2015. – 135 с. – Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=26991474 

 

80. Системы менеджмента в обеспечении качества и безопасности 

пищевой продукции: монография / В. М. Позняковский, И. В. Сурков. – 

Кемерово: КемТИПП, 2015. – 133 с. 

 

81. Современные методы профилактики и иммунокоррекции 

заболеваний легких в животноводстве: в условиях Уральского региона: 

монография / В. М. Позняковский, Н. А. Кольберг, О. Г. Петрова, С. В. 

Царева. – Екатеринбург: ООО Уральское издательство, 2015. – 212 с. – 

Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=29211568 

 

82. Экспертиза пищевых концентратов. Качество и безопасность: 

учебно-справочное пособие / В. М. Позняковский, И. Ю. Резниченко, А. О. 

Камбаров, А. М. Попов. – Москва: ИНФРА-М, 2015. – 270 с. 

 

2016 

83. Вопросы питания в спорте высших достижений: монография / В. М. 

Позняковский, Н. Ю. Латков. – Кемерово: КемТИПП, 2016. – 215 с. 
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84. Сенсорный анализ продовольственных товаров на предприятиях 

пищевой промышленности, торговли и общественного питания: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, О. В. Голуб. – Москва: ИНФРА-М, 2016. – 

144 с. – Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=26760258 

 

85. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их 

переработки, качество и безопасность: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, О. К. Мотовилов, Н. В. Тихонова. – Санкт-Петербург: Лань, 

2016. – 320 с. – Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=39208902 

 

86. Товароведение однородных групп непродовольственных товаров: 

парфюмерно-косметические товары: учебное пособие / В. М. Позняковский, 

В. П. Ердакова, Е. А. Тыщенко. – Москва: ИНФРА-М, 2016. – 393 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=28898315 

 

87. Экспертиза пищевых продуктов специального назначения. Качество 

и безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, Л. А. Маюрникова, 

Б. П. Суханов, Г. А. Гореликова, Н. И. Давыденко. – Санкт-Петербург: 

ГИОРД, 2016. – 448 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=36357778 

 

88. Экспертиза рыбы, рыбопродуктов и нерыбных объектов водного 

промысла. Качество и безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, 

О. А. Рязанова, В. М. Дацун. – Санкт-Петербург: Лань, 2016. – 572 с.  

 

89. Экспертиза специализированных пищевых продуктов. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, Л. А. Маюрникова, Б. 

П. Суханов [и др.]; под общ. ред. В. М. Позняковского. — 2-е изд., испр. и 

доп. — Санкт-Петербург: ГИОРД, 2016. — 448 с. – Режим доступа: 

https://znanium.com/catalog/document?id=337821 

 

2017 

90. Атлас аннотированный. Рыбы пресноводные и полупрохордные: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, В. М. Дацун. – Санкт-

Петербург: Лань, 2017. – 160 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=28900193 

 

91. Атлас аннотированный. Морские и океанические рыбы: учебно-

справочное пособие / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, В. М. Дацун. – 

Санкт-Петербург: Лань, 2017. – 336 с. 
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92. Атлас аннотированный. Нерыбные объекты водного промысла: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, В. М. Дацун, Е. И. Першина, О. А. 

Рязанова. – Санкт-Петербург: Лань, 2017. – 232 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=29273271 

 

93. Интегрированные системы менеджмента: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, Е. О. Ермолаева, И. В. Сурков, Ю. В. Устинова. – Кемерово: 

КемТИПП, 2017. – 150 с. 

 

94. Исследование процесса концентрирования экстракта аронии 

черноплодной как фактора формирования качества продукта на его основе / 

В. М. Позняковский, А. Л. Майтаков, М. А. Босых, Ш. Т. Юсупов // 

Инновационные технологии в пищевой промышленности и общественном 

питании: учебное пособие. – Екатеринбург: Уральский государственный 

экономический университет, 2017. – Гл. – С. 133-138. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=35387997 

 

95. Методологические основы разработки и внедрения 

интегрированных систем менеджмента в пищевой индустрии: монография / 

В. М. Позняковский, И. В. Сурков, Е. О. Ермолаева. – Кемерово: КемТИПП, 

2017. – 116 с. – Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/141556 

 

96. Пищевые ингредиенты и биологически активные добавки: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, О. В. Чугунова, М. Ю. Тамова. – Москва: 

Инфра-М, 2017. – 143 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=26594312 

 

97. Современные подходы к разработке специализированных 

продуктов для коррекции питания рабочих промышленных предприятий: 

монография / В. М. Позняковский, В. В. Трихина. – Новосибирск: Сибирская 

академическая книга, 2017. – 142 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=29725714 

 

98. Термины и определения в области гигиены питания, однородных 

групп продовольственного сырья и пищевых продуктов растительного 

происхождения: справочное издание / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова. – 

Санкт-Петербург: Лань, 2017. – 380 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=29785065 
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99. Термины и определения в области однородных групп 

продовольственного сырья и пищевых продуктов животного 

происхождения, торговли и общественного питания: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, О. А. Рязанова, М. А. Николаева, О. В. Евдокимова. – Санкт-

Петербург: Лань, 2017. – 288 с. 

 

100. Технологические и концептуальные основы эффективных 

программ системы восстановления повышения физической 

работоспособности в современном спорте. Питание в современном спорте: 

обеспечение работоспособности, восстановления и здоровья / В. М. 

Позняковский, Н. Ю. Латков // Фундаментальные и прикладные аспекты 

адаптоспособности, реактивности и регуляции организма спортсменов в 

системе спортивной подготовки (питание, пищеварение, восстановление и 

энергообеспечение): монография. – Челябинск: ЮУрГУ, 2017. – Гл. 9. – 179 

с. 

 

101. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их 

переработки. Качество и безопасность: учебно-справочное пособие / В. М. 

Позняковский, О. К. Мотовилов, К. Я. Мотовилов, Н. В. Тихонова. – Санкт—

Петербург: Лань, 2017. – 316 с. 

 

102. Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих 

продуктов: учебное пособие / В. М. Позняковский, В. И. Криштафович, О. А. 

Гончаренко, Д. В. Криштафович. – Санкт-Петербург: Лань, 2017. – 432 с. – 

Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=32296000 

 

103. Функциональные и прикладные аспекты адаптоспособности, 

реактивности и регуляции организма спортсменов в системе спортивной 

подготовки: монография / В. И. Позняковский, Р. Я. Абзалилов, А. С. 

Аминов, Э. Ф. Баймухаметов, А. С. Бахарева и др. – Челябинск: ЮУрГУ, 

2017. – 855 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=35024730 

 

104. Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений. 

Качество и безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, И. Э. 

Цапалова, О. В. Голуб, М. Д. Губина, Т. В. Дерюшева. – Москва: Инфра-М, 

2017. – 463 с. – Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=29079932 

 

105. Экспертиза масел, жиров и продуктов их переработки. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, Е. П. Корнена, С. А. 

Калманович, Е. В. Мартовщук, В. И. Мартовщук. – Новосибирск: Сибирское 

https://elibrary.ru/item.asp?id=32296000
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университетское издательство, 2017. – 384 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=30657788 

 

106. Экспертиза молока и молочных продуктов. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, Л. В. Калинина, Л. В. 

Голубева, Н. Б. Гаврилова, И. А. Смирнова, И. А. Макеева, А. Г. Храмцов, Н. 

И. Дунченко. – Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 

2017. – 480 с. – Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=30657789 

 

107. Экспертиза мучных кондитерских изделий. Качество и 

безопасность: учебное пособие / В. М. Позняковский, Т. В. Рензяева, И. Ю. 

Резниченко, Т. В. Савенкова. – Москва: ИНФРА-М, 2017. – 274 с. 

 

108. Экспертиза продуктов пчеловодства. Качество и безопасность: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, Е. Б. Ивашевская, О. А. Рязанова, В. 

И. Лебедев. – Санкт-Петербург: Лань, 2017. – 344 с. 

 

109. Экспертиза хлебобулочных изделий: учебное пособие / В. М. 

Позняковский, А. С. Романов, Н. И. Давыденко, Л. Н. Шатнюк, И. В. 

Матвеева. – Санкт-Петербург, 2017. – 292 с. – Режим доступа: 

https://www.elibrary.ru/item.asp?id=32695552 

 

2018 

110. Атлас аннотированный. Птица сельскохозяйственная. Пернатая 

дичь: учебно-справочное пособие / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова. – 

Санкт-Петербург: Лань, 2018. – 116 с. 

 

111. Атлас аннотированный. Сельскохозяйственные животные. 

Охотничьи животные: учебно-справочное пособие / В. М. Позняковский, О. 

А. Рязанова, Н. В. Скалон. – Санкт-Петербург: Лань, 2018. – 232 с. 

 

112. Биологически активные растительные ингредиенты и их 

комплексы для производства продуктов здорового питания: монография / В. 

М. Позняковский, Б. Тохириён. – Курск: ЗАО Университетская книга, 2018. 

– 217 с. – Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=36719676 

 

113. Структурные и качественные трансформации на российском рынке 

пищевой продукции: монография / В. М. Позняковский, Н. И. Усенко, Ю. С. 

Отмахова. – Новосибирск: Новосибирский национальный 
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исследовательский государственный университет, 2018. – 184 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=35631618 

 

114. Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих 

продуктов: учебное пособие / В. М. Позняковский, В. И. Криштафович, О. А. 

Гончаренко, Д. В. Криштафович. – Санкт-Петербург: Лань, 2018. – 432 с. – 

Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=36559065 

 

115. Физиология питания: учебное пособие / В. М. Позняковский, Т. М. 

Дроздова, П. Е. Влощинский. – Санкт-Петербург: Лань, 2018. – 432 с. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=32695942 

 

2019 

116. Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного 

происхождения: учебное пособие / В. М. Позняковский, А. Ю. Просеков, О. 

А. Неверова, Г. Б. Пищиков. – Кемерово: КемГУ, 2019. – 262 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=42672308 

 

117. Пищевые продукты на основе нетрадиционного сырья Сибири и 

Арктики: монография / В. М. Позняковский, В. Г. Шелепов, В. А. Углов, Е. 

В. Бородай. – Кемерово: КемГУ, 2019. – 233 с. – Режим доступа: 

https://elibrary.ru/item.asp?id=41462075 

 

118. Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих 

продуктов: учебное пособие / В. М. Позняковский, В. И. Криштафович, О. А. 

Гончаренко, Д. В. Криштафович. – Санкт-Петербург: Лань, 2019. – 432 с. – 

Режим доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=41232933 

 

119. Экспертиза рыб северных видов. Качество и безопасность: учебное 

пособие / В. М. Позняковский, А. А. Гнедов, О. А. Рязанова. – Санкт-

Петербург: Лань, 2019. – 436 с. 

 

2020 

120. Актуальные проблемы хранения и переработки 

сельскохозяйственного сырья: монография / В. М. Позняковский, С. Н. 

Хабаров. – Санкт-Петербург: Лань, 2020. – 192 с. 

 

121. Атлас аннотированный. Продукты растительного происхождения: 

учебное пособие / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, В. И. Бакайтис, М. А. 
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Николаева, Т. В. Котова. – Санкт-Петербург: Лань, 2020. – 556 с. – Режим 

доступа: https://elibrary.ru/item.asp?id=45660135 

 

122. Безопасность продовольственных товаров (с основами 

нутрициологии): учебник / В. М. Позняковский. - 2-е изд., испр. и доп. - 

Санкт-Петербург: ГИОРД, 2020. - 368 с. – Режим доступа: 

https://znanium.com/catalog/document?id=376725 

 

123. Новые масштабные биотехнологические проекты в 

метаболической коррекции дисфункциональных состояний и синдромов 

дезадаптации / В. М. Позняковский, Д. Б. Никитюк, А. А. Вековцев // 

Актуальные проблемы хранения и переработки сельскохозяйственного 

сырья: монография. – Кемерово: Кузбасская ГСХА, 2020. – Гл. – С. 18-26. – 

Режим доступа: https://www.elibrary.ru/item.asp?id=43062789 

 

124. Термины и определения в области гигиены питания, однородных 

групп продовольственного сырья и пищевых продуктов растительного 

происхождения: учебно-справочное пособие для СПО / В. М. Позняковский, 

О. А. Рязанова. – Санкт-Петербург: Лань, 2020. – 380 с.  

 

125. Экспертиза пищевых концентратов. Качество и безопасность: 

учебно-справочное пособие / В. М. Позняковский, И. Ю. Резниченко, А. О. 

Камбаров, А. М. Попов; под общ. ред. В. М. Позняковского. — 4-е изд., стер. 

— Москва: ИНФРА-М, 2020. — 270 с. — (Высшее образование: 

Бакалавриат). – Режим доступа: 

https://znanium.com/catalog/document?id=397961 

 

126. Экспертиза продуктов пчеловодства. Качество и безопасность: 

учебник для СПО / В. М. Позняковский, Е. Б. Ивашевская, О. А. Рязанова, В. 

И. Лебедев. – Санкт-Петербург: Лань, 2020. – 384 с. 
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127. Атлас аннотированный. Морские и океанические рыбы: учебно-

справочное пособие для СПО / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, В. М. 

Дацун. – Санкт-Петербург: Лань, 2021. – 336 с. – Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/174998 

 

128. Атлас аннотированный. Нерыбные объекты водного промысла: 

учебно-справочное пособие для СПО / В. М. Позняковский, В. М. Дацун, Е. 
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И. Першина, О. А. Рязанова. – Санкт-Петербург: Лань, 2021. – 232 с. – Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/book/209840 

 

129. Атлас аннотированный. Сельскохозяйственные животные. 

Охотничьи животные: учебно-справочное пособие для вузов / В. М. 

Позняковский, О. А. Рязанова, Н. В. Скалон. – 2-е изд. стер. – Санкт-

Петербург: Лань, 2021. – 232 с. – Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/153696 

 

130. Атлас аннотированный. Рыбы пресноводные и полупроходные: 

учебно-справочное пособие для СПО / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, 

В. М. Дацун. – Санкт-Петербург: Лань, 2021. – 160 с. – Режим доступа: 
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